Menu Surprise

L asciatevi soy*prelf\clere dalla
cucina di Agostino
con un menu studiato
appositamente per soddisfare
il vostro pala’ro :

&’ composto da oHo portate,
che interpretano ingreclienﬁ di
stagione, di quali’ré,
talora |ega’ri al territorio,
talora ad un mercato pita
ampio.

&’ preparato per il tavolo

compla‘o.

€ 90,00

Ristorante aperto solo alla sera a pow*’riy*e, dalle ore 20

&’ gracli’ra la preno’razione.



Menu

Mise en bouche

PO L)

Noix de Saint aacques avvolte nel Lard d’Arnad
crema di spinaci, olio di noci, timo

PO L)
Ravioli di pasta di semola di grano duro bio

foie, gras, castagne, burro di panna, Ce%fog//o
OPPMV‘E

-Cagliolini di pasta all’uovo maison
carciofi, lumache del Monte Bianco, prezzemolo, aglio dolce, coriandolo
r g

<@y
Scaloppa di foie gras de canard

Comﬂeﬁmﬂa di rosa canina, caramello di ci//eg/'e/ sale rosso delle Hawaii

PO L)

Faux tournedos di capra valdostana
riduzione di Donnas, pure " di patate di montagna
OPPMV‘E
Mignon di maialino
al wistretto di SC/'%oppo di acero canadese

PO L)
Cas’relmagno e il suo sorbeto

salsa di /ampomi mailson

PO L)
Pre dessenrt

e

Délices sucrées
p/'cco//' assagg/ di dolci diversi

N menu & preparato mgma/e per il tavolo comp/efo

Ogm/' variazione comyporta un ac/egmamemfo al prezzo

€ 8000 le sei portate
€ 7000 le cimgue portate
€ 5000 le quattro porfate
€ 5000 le tre portate

Ristorante aperto solo alla sera a pav*’riy*e dalle ore 20

&’ gracli’ra la pv‘eno’razione.



l a Verdura

Fantasia di s+agione

Car‘c/o][/} cavolo cappuccio, rape rosse, mele Renette, noci nostrane,

misticanza di insalate, vinaigrette allo yogurt del Monte Bianco

€20,00

Riso Carnaroli Superfino bio

Ca rc/o][/'/ scalogno, erbe aromatiche

€95,00

L a Mia Valpe“enen’rse

Cavolo, pan pe%c/u/ brodo Vegefa/e/ Fontina d /a//aegg/'o/ olio di noci
€90,00

Ristorante aperto solo alla sera a pow*’riy*e, dalle ore 20

&’ gracli’ra la preno’razione.



la Carne

‘Hamburger crudo di manzo valdostano

fempura i C/'po//a bionda, misticanza, croccante di //ﬁ‘og//'eﬁe/;

aceto di mele, olio di noci nostrane

€ 95,00

Terrina e crudo di foie gras de canard

sale p/'ram/c/a/e i C/'/yro/ pan brioche maison
€ 30,00

Spaghetti di pasta all’'uovo di semola di grano
duro bio

POrr dell orto, pancetia fesa, escargots du pays du Mont Blanc

€ 95,00

Costoletta di manzo valdostano

rosmarino del Villair

€ 35,00

Piccione alle due coture
erbe aromatiche, riduzione di Blanc de /V/o%gex et de La salle,

po/emfa di mais /'mfegra/e di Héne macinato a pl’eﬂ‘a

€ 35,00

Ristorante aperto solo alla sera a pow*’riy*e, dalle ore 20

&’ gracli’ra la preno’razione.



JI Pesce

Crudo di |angous+ilf\es

aceto di riso, olio evo siciliano, erba C/'po///ma

€ 95,00

Ravioli di pasta all’'uovo di semola di grano duro

macinata a pie’rra naturale

gr‘amc/u'o e caviale di salmone, burro di panna, cerfog//o

€ 95,00

FileHo di branzino da lenza

al vapovre di the verde
verdure di sfag/'ome
€ 35,00

Ristorante aperto solo alla sera a pow*’riy*e, dalle ore 20

&’ gracli’ra la preno’razione.



] Formaggio

Cappuccino di Fontina D.O.P. d';z\lpeggio

uovo di qmag//a poc/lé/ caco

€ 95,00

Quadrotti di pasta all’uovo faHi in casa al

momento

ricotta di capra del Monte Bianco, burvo di panna, aneto

€ 95,00

Formaggi " a bolliardon "

ogm/ assagg/'o

€ 3,00

Ristorante aperto solo alla sera a pow*’riy*e, dalle ore 20

&’ gracli’ra la preno’razione.



J| Dessenrt

Agostino Vi propone una selezione variegata
dr dolcini go/os/

scaturiti dalla sua creativita

Délices Sucrées

4 assag91€ 10,00
6 assaggf
€ 15,00

(&% assaggi

€ 20,00
Copevrto e servizio oﬁer’ri

con la scelta di almeno tre piaHi a commensale

€ 10,00

Vi pre,g[/\iaw\o, nel rispetto della privacy,
di ridurre al minimo la suoneria dei +e|efoni cellulari,
di non utilizzare al tavolo
le macchine fo’rograficlf\e e le videocamere.
Vi vicordiamo inoltre che non & consentito fu\mav*e

a norma della Iegge 16 gennaio 2003 n.°3 art 51

Ristorante aperto solo alla sera a pow*’riy*e, dalle ore 20

&’ gracli’ra la preno’razione.




